.‘ : o Accwus de Tl oue
F . Uernine de Créme d Asperges awe revettes

o Flet de Jhuite Saumonée GFanc; au sauman de Fontaine et aur girolles 410 EM00g,
o Jowvine de Tlein de Saint Jacques aw Sésame Doré en TTousseline de Coral, 4.5 €00y

i Flats de Resistance
o Hilet de Lew Jaune aur Fines Henbes, Sauce Crémeude aun Petits Poid et Jus de Basilic,
‘Croudtillant awe ‘Champignons 16 €/ Portion
W * T Pasd de Dorade Royale ‘Grillé, Sauce & lo, Tomate ‘Confite, Pites Antisanales Coquilles”
= Payumées au Sapan 19 £/ Partion
o © Qnillade de Saint Pievve e Tloin de Saint Jacques, Sauce awe Pignans de Pind e Jus de
Y Owstaces, Risotte awe Adpenges 26 €/ Partion,
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8 Jledion pown wos Barbecues e JFlanchas

o Brachette de Poissond TTarinés @ L Aneth

§ © Buchie de Rascasse e Crewetites & la, I Janinade Chientale
& o Quaues de Creveties Maninées L Tndienne
74 o Fllet de Dorade Royale Mariné aw Thym
H o Fllet de Bar Mariné & b Huile a Clive et & b Aneth, |

o Payé ae Thon IMariné aun Apumes

Tedaillons de Lotte, Pawé de Rasdcadse du nonds dun Peau,
Darne de Saumonette, Langoudtine, ‘Gambas, Hemmd
Pammes de Jeve aw Sghan, Craitons de Paind Grilles,
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