e Verrine de Créme de Yuzu aux Crevettes et Sésame 3,00 €/Piéce

» Accras de Morue Préparation Maison 4,15 €/100¢

Entrées

o Saumon Fumé Maison, Ecossais Label Rouge (plaquettes 4,6 ou 10 tranches) 8,20 €/100¢

e Coquille de Noix de Saint Jacques sur Lit de Cepes d’Alsace, Sauce au Champagne 16,00 €/Portion

Plats de Résistance

 Paupiette de Cabillaud “SKREI”, Mousseline Légeére de Poisson a la Langouste et Sésame Grillé,
Sauce au Crémant, Risotto aux Zestes de Citron 23,00 €/Portion

 LePavédeBar de Bretagne Grillé et Gambas, Sauce a la Créeme de Noisettes
Croustillant de Champignons sur Lit de Potimarron et Bouquet de Chou Fleur 25,00 €/Portion

Bouillabaisse “Le Chalutier”

Médaillons de Lotte, Pavé de Rascasse du nord sur Peau,
Darne de Saumonette, Langoustine, Gambas, Homard
Soupe de Poissons Maison

Pommes de Terre au Safran, Crotitons de Pains Grillés,

Minimum 2 personnes 31,00 €/ Personne




Plateau Huitres et Crevettes v dies A

6 Huitres de Cancales N°3
6 Huitres Fines de Claires N°3
(Marennes d’Oléron)
. 6 Crevettes de Madagascar
a Label Rouge
1/2 Citron
1 Rince doigt

1/2 Homard Canadien
200¢ de Pince d’Araignée
6 Huitres Panachées

7 Crevettes de Madagascar
Label Rouge
2 Langoustines
150¢ de Bulots
; ! NG i - 1/2 Citron
29,00 €/personne & s 4 S 051NN d 4 1 Rince doigt

65,00 €/personne

LeHomard

1/2 Homard
7 Huitres Panachées Le Tourteau
3 Langoustines
2 Crevettes (Grandes)
5 Crevettes (Moyenmnes)
150 ¢ de Bulots
100 ¢ de Moules Cuites
50 ¢ de Crevettes Grises
Citron
Rince doigt

1/2 Tourteau
7 Huitres Panachées

7 Huitres Panachées
3 Langoustines
3 Langoustines il 2 Crevettes (Grandes)
2 Crevettes (Grandes) 5 Crevettes (Moyennes)
5 Crevettes (Moyennes) 150 ¢ de Bulots
150 ¢ de Bulots 100 ¢ de Moules Cuites
100 g de Moules Cuites 50 g de Crevettes Grises
50 ¢ de Crevettes Grises Citron

Citron Rince doigt
Rince doigt

61,00 €/personne

35,00 €/personne

47,00 €/personne
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