
    Bouillabaisse “Le Chalutier”

Médaillons de Lotte, Pavé de Rascasse du nord sur Peau,
Darne de Saumonette, Langoustine, Gambas, Homard
Soupe de Poissons Maison
Pommes de Terre au Safran, Croûtons de Pains Grillés, 
Fromage Râpé, Sauce Rouille

                                                          Minimum 2 personnes        31,00 €/ Personne

Entrées
Saumon Fumé Maison, Écossais Label Rouge (plaquettes 4,6 ou 10 tranches)                         8,20 €/100g

Coquille de Noix de Saint Jacques sur Lit de Cèpes d’Alsace, Sauce au Champagne           16,00 €/Portion

Plats de Résistance
Paupiette de Cabillaud “SKREI”, Mousseline Légère de Poisson à la Langouste et Sésame Grillé,

           Sauce au Crémant, Risotto aux Zestes de Citron                                                                                                    23,00 €/Portion

Le Pavé de Bar de Bretagne Grillé et Gambas, Sauce à la Crème de Noisettes
           Croustillant de Champignons sur Lit de Potimarron  et Bouquet de Chou Fleur                     25,00 €/Portion

Apéritifs
Verrine de Crème de Yuzu aux Crevettes et Sésame        3,00 €/Pièce

Accras de Morue Préparation Maison                                         4,15 €/100g

Menu de La Saint ValentinMenu de La Saint Valentin
Vendredi 14 février 2025Vendredi 14 février 2025

Photos non contractuelles



Le Homard
1 / 2  H o m a r d

7  H u î t r e s  P a n a c h é e s
3  L a n g o u s t i n e s

2  C r e v e t t e s  ( G r a n d e s )
5  C r e v e t t e s  ( M o y e n n e s )

1 5 0  g  d e  B u l o t s
1 0 0  g  d e  M o u l e s  C u i t e s

5 0  g  d e  C r e v e t t e s  G r i s e s
C i t r o n

R i n c e  d o i g t

61,00 €/personne 

Le Tourteau
1 / 2  T o u r t e a u

7  H u î t r e s  P a n a c h é e s
3  L a n g o u s t i n e s

2  C r e v e t t e s  ( G r a n d e s )
5  C r e v e t t e s  ( M o y e n n e s )

1 5 0  g  d e  B u l o t s
1 0 0  g  d e  M o u l e s  C u i t e s

5 0  g  d e  C r e v e t t e s  G r i s e s
C i t r o n

R i n c e  d o i g t

47,00 €/personne 

Le Standard

7  H u î t r e s  P a n a c h é e s
3  L a n g o u s t i n e s

2  C r e v e t t e s  ( G r a n d e s )
5  C r e v e t t e s  ( M o y e n n e s )

1 5 0  g  d e  B u l o t s
1 0 0  g  d e  M o u l e s  C u i t e s

5 0  g  d e  C r e v e t t e s  G r i s e s
C i t r o n

R i n c e  d o i g t

35,00 €/personne 

Les Plateaux de Fruits de MerLes Plateaux de Fruits de Mer
Plateau Huitres et Crevettes

6  H u î t r e s  d e  C a n c a l e s  N ° 3
6  H u i t r e s  F i n e s  d e  C l a i r e s  N ° 3

( M a r e n n e s  d ’ O l é r o n )
6  C r e v e t t e s  d e  M a d a g a s c a r

L a b e l  R o u g e
1 / 2  C i t r o n

1  R i n c e  d o i g t

29,00 €/personne 

Plateau des Amoureux
1 / 2  H o m a r d  C a n a d i e n

2 0 0 g  d e  P i n c e  d ’ A r a i g n é e
6  H u i t r e s  P a n a c h é e s

7  C r e v e t t e s  d e  M a d a g a s c a r
L a b e l  R o u g e

2  L a n g o u s t i n e s
1 5 0 g  d e  B u l o t s

1 / 2  C i t r o n
1  R i n c e  d o i g t

65,00 €/personne 

Photos non contractuelles


