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ALUTIER

Verrine de Duo de Mousse de Saumon au Cépes 3,00 €/p
'r. * . Verrine de Créme de Potimarron et Crevettes d la Noisette Grillée 3,00 €/p
' Accras de Morue Maison 4,10 €/1008
/
Saumon Label Rouge Fumé par nos soins 83,00 €/Kg
Filet de Saumon Label Rouge Mariné a I'Huile de Noisette et a I’Aneth Fraiche 6,95 €/100g
Terrine de Cabillaud au Homard et Langouste en 3 Parfums 9,80 €/portion
Coquille de Poissons 8,00 €/piece
Coquille de Noix de Saint Jacques - Sauce Armoricaine 13,00 €/piece
Coquille d Noix de Saint Jacques et Lotte de Bretagne 17,00 €/piece

Sauce aux Morilles et Petits Légumes

Feuilleté de Saumon en Mousseline de Poissons et Brunoise de Légumes 4,30 €/100g

Ballotine de Cabillaud Farce.de Crustacés au Noilly Prat 18,00 €/portion
Pavé de Sandre et Quenelles de Brochet Maison 19,00 €/portion
Pavé de Flétan Elbot et Crevette en-Papillote de Saumon 21,00 €/portion
Filet de Turbot Soufflé aux Amandes ‘Grillées 26,00 €/portion

Pavé de Bar Grillé 28,00 €/portion



7 Huitres Panachées
3 Langoustines
2 Crevettes (Grandes)
5 Crevettes (Moyennes)
150 g de Bulots
100 g de Moules Cuites
50 g de Crevettes Grises
1/2 Citron
1 Rince Doigt

4 Langoustines
3 Crevettes (Grandes)

6 Crevettes (Moyennes)

150 g de Bulots
100 g de Moules Cuites
50 g de Crevettes Grises

1/2 Citron
1 Rince Doigt

1/2 Tourteau
7 Huitres Panachées
3 Langoustines
2 Crevettes (Grandes)
5 Crevettes (Moyennes)
150 g de Bulots
100 g de Moules Cuites
50 g de Crevettes Grises
1/2 Citron
1 Rince Doigt

1/2 Tourteau
4 Langoustines
3 Crevettes (Grandes)
6 Crevettes (Moyennes)
150 g de Bulots
100 g de Moules Cuites
50 g de Crevettes Grises
1/2 Citron
1 Rince Doigt

(Minium 2 personnes)

Soupe de Poissons de.Roches, Médaillon de Lotte
Pavé de Sébaste, Darne de Saumonette, Moules

Langoustine, Gambas, Homard
Pommes de Terre, Crodtons de'Pain Grillés
Fromage Rapé
Sauce Rouille Maison

1/2 Homard
7 Huitres Panachées
3 Langoustines
2 Crevettes (Grandes)
5 Crevettes (Moyennes)
150 g de Bulots
100 g de Moules Cuites
50 g de Crevettes Grises
1/2 Citron
1 Rince Doigt

1/2 Homard
4 Langoustines
3 Crevettes (Grandes)
6 Crevettes (Moyennes)
150 g de Bulots
100 g de Moules Cuites
50 g de Crevettes Grises
1/2 Citron
1 Rince Doigt




