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* Terrine de Mousseline de Peisscns a la Langouste en 3 Parfums 4,35 €/100g
e Assiette du Pécheur “Tout Saumon” 16,00 €/perticn
= Saumcen fumé par nes seins
= Saumcn mariné a l'huile de Noisette
= Saumon Farci aux Petits Legumes
= Rzllettes de Saumon aux fines Herbes
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e Cequille de Poisscns &€ /p
e Cequille de Noix de St Jacques et Lotte - Sauce aux Merilles 17 € / piéce
* Feuilleté de Saumen a la Mousseline de Peisscns et Bruncise de Légumes (4, 6, 10 pers) 4,30 €/100g
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Medaillen de Lotte,
Pavé de Sébaste Rascasse,
Darne de Saumonette,

® Pavé de Cabillaud Grille sur sa Peau,

Cheu Remanesce et Cannelleni de Crustaces,

Sauce Homardine 17,00 €
* Filet de Sandre et Quenelles de brechet Maiscn,

Broccolis et Embeurré de Chou Chincis Farci aux Légumes, Qamba.s,
Sauce aux Pignons de Pin 19,00 € Langoustine,
* Rdti de Flétan Elbot et Crevette en Habit de Saumeon, Merceau de Homard,

Soupe de Poisscns de Reche,

Croustillant de Légumes sur Courgettes aux Graines de Courge,
Pommes de Terre,

Sauce au Yuzu 23,00 €

o Filet de Turbot Farci a ’Amande Grille, i Croittons de Pain Grillés,
Risctte a 'Asperge, Fromag.e Rape,.
Sauce aux Pignons de Pin 26,00 € Sauce Rouille Maiscn

32 € /portion
(minimum 2 perscnnes)




Verrine de Creveties au Sésame sur Creme de Citron
Acras de Morue Maiscn

* Salade de Crevettes a la Créeme d’Aneth
Salade de Crevettes Mangue Poivren

* Filet de Dorade Mariné au Thym Citren
Filet de Bar Mariné aux Baies Roses et Fines Herbes
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% Homard %2 Homard
200 g de Pinces de Teurteau 7 Huitres Panachées
6 Huitres Panachées 3 Langcustines
3 Crevettes Grosses d’Equateur 3 Crevettes Grosses
3 Crevettes Mcyennes 9 Crevettes Mcyennes
Label Rouge de Madagascar 150 g de Bulots
2 Langoustines 100 g de Mcules Cuites
150 g de Bulots 30 g de Crevettes Grises
% Citron % Citron
1 Rince Deigt 1 Rince Doigt
65 €/perscnne

68 €/personne
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3 €/piéce CH ALUTIER
3,98 €/100¢g
510 €/100 Homimsemainedel’&ques
g )
5:10 €/100¢g Mercredi 9h-12h/14h30-18h30
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Vendredi 9h-12h
42,50 €/kg Samedi 8h-17h

42,50 €/kg

® 50 g Filet de Saumon

® 50 g Filet de Thon

® 50 g Filet de Lotte

® 50 g Filet de Cabillaud

® 50 g Queues de Crevettes Crues

20 €/portion
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% Tourteau 7 Huitres Panachées
7 Huitres Panachées 3 Langoustines
3 Langcustines 3 Crevettes Grosses
3 Crevettes Grosses 3 Crevettes Meyennes
3 Crevettes Moyennes 150 g de Bulets
150 g de Bulcis 100 g de Moules Cuites
100 g de Moules Cuites 30 g de Crevettes Grises
30 g de Crevettes Grises % Citren
% Citron 1 Rince Doigt
1 Rince Deigt
48 €/personne 36 €/persenne




