Apeéritifs :

Entrees :

3,98 €/100¢g
3,00 €/piece
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4,30 €/100g
4,35€/100g
6,95€/100g
6,95€/100g
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Plats de Reésistance :

18,00 €/pertion

21,00€/portion

26,00 €/pertion

Salades el Tarlmables

51,00 €/kg
51,00 €/kg
58,80 €/kg
39,00 €/kg
39,80 €/kg
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Pierrade :

20,00 €/portion
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| ’, Boulllabalsse “Le Chalutier” :
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", 32,00 €/personne ( minimum deux persennes)
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	Apéritifs :
	Accra de Morue                                                      3,98 €/100g
	Verrine de Crème d’Asperges aux Crevettes    3,00 €/pièce

	Entrées :
	Coquille de Noix de St Jacques, Sauce à l’Armoricaine                                                             13,00 €/p
	Feuilleté de Saumon à la Mousseline de Poissons et aux Épinards (4, 6, 10 pers)             4,30 €/100g
	Terrine de Mousseline de Poissons en 3 Parfums, à la Langouste                                           4,35 €/100g
	Saumon Mariné  à l’Huile de Noisette et à l’Aneth                                                                     6,95 €/100g
	Truite Saumonée Marinée aux Fines Herbes et au Citron                                                         6,95 €/100g

	A Commander                      pour retrait
	Plats de Résistance :
	Ballotine de Cabillaud Farci aux Crustacés                                              18,00 €/portion
	Sauce à l’Amande Grillé         Chou Chinois Farci aux Légumes
	Filet de Bar et Noix de Saint Jacques Marinée à la Graine de Pavot  21 ,00€/portion
	sur Ravioles Artisanales aux Pleurotes         Sauce Légère Parfumée au Safran
	Filet de Sole de Bretagne et Brochette de Crevettes au Sésame            26,00 €/portion
	Sauce au Champagne         Risotto aux Asperges et au Cerfeuil

	Salades et Tartinables :
	Salade de Crevettes à la Crème d’Aneth      51,00 €/kg
	Salade de Crevettes Mangue Poivron          51,00 €/kg
	Salade de Poulpe à la Méditerranéenne    58,80 €/kg
	Salade d’Écrevisses à la Bretonne                39,00 €/kg
	Rillettes de Poissons Maison                         39,80 €/kg

	Pierrade :
	50 g Filet de Saumon        50 g Filet de Thon        20,00 €/portion         50 g Filet de Cabillaud     50 g Filet de Lotte         50 g Queues de Crevettes Crues

	Les Grillades :
	Brochette de Poissons Marinés à l’Aneth et aux Baies Roses                      45,00 €/kg
	Brochette de Crevettes Marinées à l’Indienne                                                 39,90 €/kg
	Filet de Dorade Royale Mariné au Thym Citron                                             42,50 €/kg
	Filet de Bar Mariné à l’Huile d’Olive à l’Aneth                                              42,50 €/kg
	Pavé de Saumon Mariné aux Légumes et Oignons Rouges                          48,50 €/kg
	Pavé de Thon Mariné aux Agrumes                                                                   49,50 €/kg
	Bouillabaisse “Le Chalutier” :
	Médaillon de Lotte, Pavé de Rascasse du Nord sur Peau, Darne de Saumonette,
	Langoustine, Gambas, Homard
	Pommes de Terre au Safran, Croûtons de Pain Grillés, Fromage Râpé,
	Soupe, Rouille Maison
	32,00 €/personne
	(minimum deux personnes)



