diitie - Les plateaux de fruits de Mer i ix

, AVEC HUITRES
Tﬂb W Le Standard Le Tourteau

M 7 Huitres Panachées Le Standard

3 Langoustines +
2 Crevettes (Grandes) 1/2 Tourteau
9 Crevettes (Moyennes)

150 g de Bulots 48,00 €/perscnne
100 g de Moules Cuites

30 g de C tt 1
gde é'.eve es Grises LeHomard
ttron
Rince deigt Le Standard
+
36,00 €/perscnne 1/2 Homard

66,00 €/perscnne

Plateau Huitres et Crevettes

6 Huitres Cancale

6 Huitres Fine de claires
6 Crevettes Mcyennes
Label Rouge Madagascar
% Citron
Rince doigt

29,00 €/personne

Photos non contractuelles
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SANS HUITRES
Le Tout Cuit

4 Langoustines
~ 3 Crevettes (Grandes)
6 Crevettes (Mceyennes)
150 g de Bulets
100 g de Mcules Cuites
30 g de Crevettes Grises
Citron

Rince doigt
31,00 €/perscnne

Le Tout Cuit Tourteau
Le Tout Cuit i
. Le Tout Cuit Homard
1/2 Teurteau Le Tout Cuit
43,00 €/perscnne ¥

1/2 Homard
60,00 €/personne

Photos non contractuelles
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